
Tous nos produits sont issus de producteurs locaux. 
Merci à eux : la ferme Le Visage à Erdeven; Brise ma Bro à la criée d'Etel; Stop Andouilles à  Plouharnel; Maison 

Cadoret à Erdeven; et les fermes Finistériennes pour la viande bovine Limousine et Charolaise

Liste des allergènes disponible sur demande. prix nets en euros / taxes et services compris.

L'OS À MOËLLE 
PAIN toasté

LES TOMATES BURRATA
FUMÉES MINUTE,  PESTO BASILIC

ENTRE TERRE & MER

21

25

sauces AU CHOIX :  
poivre , bleu ,  L 'EVEN

accompagnements AU CHOIX :
frites maison  OU  ÉCRASÉ DE POMMES 

DE  TERRE  OUфlégumes DE SAISON

POUR TERMINER

ASSORTIMENT DE FROMAGES  9 

B R  I OCH E  PE R D U E  ,  GLA CE  V A N I LLE   8 
GÂTE AU AU CHOCOL AT  D E  MA MI E  7 

CRÈME PRISE VANILLE COULIS CARAMEL 7 
COOKIE À LA PART      7
GÂTEAU NANTAIS   8

IRISH COFFEE   9

LES PIÈCES DE BOEUF

COEUR DE RUMSTEAK 

LA BAVETTE

L’ENTRECÔTE 

LE MERLU  

CURRY  VERT,  COCO,  CITRONELLE,  RIZ PARFUMÉ  

LE POULET

ROTI ,  CRÈME CIBOULETTE,  FRITES MAISON  

LA CÔTE DE COCHON

JUS CORSÉ,  ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE  

L'ANDOUILLETTE AAAAA

CRÈME MOUTARDE,  FRITES MAISON 

   LA TERRINE DE CAMPAGNE                   
avec pickles MAISON 

LA SALADE DE TOME 
TOASTS  DE TOME DE RHUY S AUX  OIGNONS 

DE ROSCOFF  

LES OEUFS MAYO 
moutarde à l ’ancienne  

21

19

7

8

21

19

20

9

POUR COMMENCER
les huîtres creuses  x6     9

numéro 3, les h uî tres de fred , le pô  

9

8




